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L’informazione

Anticipazione della giornata mondiale di Terra Madre in programma il 10 dicembre

Slow Food: buono,
pulito e giusto

L'associazione porta in fiera produttori e prodotti di eccellenza del territorio di Frignano

A Curiosa in Fiera & presente
quest’'anno anche una rappresen-
tanza di Slow Food, la ben nota
Associazione, fondata da Carlo
Petrini, che in tutto il mondo si
occupa della tutela e valorizza-
zione dei prodotti tradizionali e
di qualita della terra e del buon
cibo, secondo lo slogan coniato
dal fondatore “Buono, Pulito e
Giusto”.,

Quasi a preparazione ed antici-
pazione della giornata di Terra
Madre che viene organizzata e
celebrata su scala mondiale sa-
bato 10 dicembre,. Slow Food
porta in fiera nelle giornate im-
mediatamente precedenti una
rappresentanza di produttori e di
prodotti di eccellenza del territo-
rio del nostro Frignano: potremo
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vedere all’opera le “rezdore” di
Pompeano tirare la sfoglia in di-
retta e coinvolgere il pubblico ad
apprendere i segreti della buona
pasta fatta in casa, con la parteci-
pazione a mini corsi dove ognu-
no potra imparare ad impastare,
usare il mattarello e chiudere i
tortellini a regola d’arte.

Verra presentato ed assaggiato il
Parmigiano Reggiano Biologico
di montagna, fatto esclusivamen-
te con latte di Vacca Bianca Mo-
denese, da alcuni anni Presidio
tutelato da Slow Food, si potra
conoscere e degustare una novita
della gastronomia modenese, il
Cotechino del Patriota realizzato
in occasione del 150° anniversa-
rio dell'unita d’Italia da una nota
azienda produttrice di salumi e
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di recente premiato per la capa-
cita di unire la tradizione con
I'innovazione nell’'uso di materie
prime di assoluta qualita.

Ci sara poi anche la possibilita
di assistere e partecipare diret-
tamente alla preparazione ed alla
finitura del salame, macinatura,
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salatura, insaccamento, cono-
scendo da vicino i tanti picco-
li segreti dell’arte del norcino.
Verranno organizzate serate di
degustazione particolari e piccoli
laboratori del gusto per conosce-
re pilt da vicino.i prodotti delle
ditte presenti, come ad esempio
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il “Mieleaceto” realizzato recupe-
rando una antica ricetta ed ideale

nell’accostamento con formag-

gi morbidi e ricotte, o ancora la
ricchezza a’lavaneta délpzo&otti
del bsosca e del sottobosco, op-

_Pﬂmwiare & pm nservato aIl or-

libatezza delle sculture realizzate
con il Croccante Tradizionale del
Frignano, una volta dolce diec-

cellenza nei pranzi nuziali

nostra montagna. Uno épama'

te, con la quale e con le Condot-
te Slow Food della pm'tetoscana
della nostra montagna (i '
gna Pistoiese, Garfagmna Vallr:

- Serc '.e, Valdmmmle) é in
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